
 

 

宮城県⽯巻市和渕は、旧北上川と江合川の合流地点に位置し２つの豊かな流れによって作られた⼤穀倉地帯です。９⽉〜10⽉の日照時間は、
⽶どころ宮城県で最も⻑く、稲はゆっくりそしてしっかり登熟し、まさに「美味しいお⽶づくり」にとても適した環境です。
「水･⼤地･気候･地形」すべてに恵まれた水田で、お⽶作りのプロ渡辺さんの惜しみない努力によって丹精込めて作られたお⽶のご紹介です。

私が作りました

２Ｋｇ（精米）定価¥1,250(税抜) ￥926(税抜価格) ¥1,000(税込)

５Ｋｇ（精米）定価¥2,500(税抜) ￥1,852(税抜価格) ¥2,000(税込)

３０Ｋｇ(玄米）定価¥11,000(税抜) ￥8,426(税抜価格) ¥9,100(税込)

〒105-0023東京都港区芝浦1−4−1 芝浦ＳＦビル6階
TEL☎03-5765-6891 FAX 03-5765-6892

生産者渡辺貞義さん
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宮城県ひとめぼれ米
検査格付一等級取得
（令和1年12月5日）
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